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Kulinarischer Genuss während dem Festival Kammermusik Bodensee «Bunte Blätter» 

 

Freitag, 23. August 2024 

 

Apéro Riche vor dem Konzert ab 17.45 Uhr 

 

Arancini auf Tomatensugo 

Rauchlachstatar ¦ Gurke ¦ Griechischer Joghurt 

*** 

Karotte Ingwer Suppe 

*** 

Lachsragout ¦ Zitronenrahm- Lauch ¦ Sesam Kartoffeln 

Stroganoff vom Rindsfilet ¦ Peperoni ¦ Pilze ¦ Pasta 

*** 

Vanille Panna Cotta ¦ Mango 

Joghurt Cremè ¦ Beeren Ragout 

 

 

Abendessen ab ca. 20.45 Uhr 

 

Kräftige Rindsbouillion ¦ Kalbsbrät Kügeli 

*** 

Gebratenes Entrecote vom Rind ¦ Jus  

Kartoffelgratin ¦ Zucchetti Gemüse 

oder 

Gebratener Kabeljau ¦ Safran Risotto ¦ wilder Brokkoli 

*** 

Vanille Creme Schnitte 
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Samstag, 24. August 

 

Abendessen ab ca. 19.00 Uhr 

 

Siedfleisch Carpaccio ¦ Meerrettich Vinaigrette ¦ Tomaten Concassé ¦ Kapern 

*** 

Saltimbocca vom Thurgauer Apelschwein ¦ Thurgados Sauce  

Cremige Polenta ¦ Rahmkohlrabi 

oder 

Gebratenes Wolfsbarsch Filet ¦ Peperoni Vinaigrette  

Gebratener Lattich ¦ Mais Fries 

*** 

Mokka Tiramisu im Glas ¦ Mascarpone 

 

 

Sonntag, 25. August 2024 

 

Mittagessen nach der Matinee ca. 12.45 Uhr – oder vor dem 16.00 Uhr Konzert 

 

Geräucherte Forellen Suppe ¦ Schnittlauchöl 

*** 

Gebratenes Pollo Fino ¦ Teriyaki Sauce 

Basmati Reis ¦ Asia Gemüse 

oder 

Gebratenes Rotbarsch Filet ¦ Ratatouille ¦ Linguine 

*** 

Tonkabohnen Creme Brûlée ¦ Beeren Ragout 
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Apéro Riche nach dem Konzert ab ca. 18.00 Uhr 

 

Rindertartar auf Focaccia 

Toast mit Comtè & Sommertrüffeln 

*** 

Apfel-Sellerie Cremesuppe ¦ Mandeln 

*** 

Sauerbraten vom Rind ¦ Balsamico Jus  ¦ Knöpfli ¦ Sommergemüse 

oder 

Heilbuttfilet Meunier ¦ Mandelbutter ¦ Peterlikartoffel ¦ Wurzelgemüse 

*** 

Thurgauer Mostcreme 

Kokos-Parfait ¦ Ananas Salat 

 

 

Abendessen ab ca. 18.00 Uhr 

 

Bunte Schweizer Tomaten ¦ Basilikum ¦ Essigzwiebeln ¦ Büffel Mozzarella 

*** 

Trüffel Ravioli ¦ Sommertrüffel ¦ braune Butter ¦ Parmesan  ¦ Rucola 

oder 

Geschmorte Lammschulter ¦ Thymian Jus 

Ribelmais Taler ¦ Peperoni Ragout 

*** 

Cheesecake Tartelette ¦ Brombeeren 


